
SOIRÉE
Fête Nationale

LE LUNDI 13 JUILLET 2026

Restaurant La Table d’Uriage (sur réservation) : 
        menu gastronomique d’exception en 5 plats.

Bar Lounge (sans réservation) : 
        Ambiance musicale, Cocktails & Tapas

22H30
FEU D’ARTIFICE

organisé 
par le Grand Hôtel 

& tiré face au restaurant



MENU
Gastronomique

Foie Gras - Cerise - Poivre Voatsiperifery

✽✽✽

Dorade - Basilic - Radis

✽✽✽

Seiche - Fleur de courgette - Colonnata

✽✽✽

Veau - Truffe - Légumes du soleil

✽✽✽

Framboise - Pistache - Verveine

*Accueil au restaurant entre 19h30 et 20h30.
Tarif hors boissons. 

90€
+

Feu d’artifice 
à 22h30
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